
Pracovní list
I. Ze kterých zvířat získáváme skopové maso?

    (vyjmenujte alespoň čtyři zvířata)
.............................................                                    ....................................................

..............................................                                   ....................................................

......................................................................................................................................

II. Pojmenujte jednotlivé části hovězího masa. Přiřaďte k číslu správný název.
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    1. ........................................         7. ................................................
    3. ........................................         8. ................................................
    5. ........................................       12. ................................................
III. Zařaďte vepřové maso do jakostních tříd.

1. jakostní třída: ....................................................................................................................................                                                           

2. jakostní třída:................................................................................................................................
3. jakostní třída:......................................................................................................................................
a) krkovice, b) zadní část bůčku, c) panenská svíčková, d) kýta, e) plec, f) přední část bůčku, g) kolínka, h) nožičky, ch) pečeně, i) lalok, j) hlava
IV. Škrtněte úpravu, která se nehodí u jednotlivých částí vepřového masa.

Kýta-pečení, mletí, smažení, dušení

Krkovice-vaření, pečení smažení

Pečeně-dušení, mletí, smažení, pečení

Panenská svíčková-vaření,smažení,pečení

Bůček-pečení, dušení, mletí, smažení
V. Při jaké teplotě skladujeme maso v chlazených prostorách?

a) 2-4°C                                         c) 6-8°C

b) 0-1°C                                         d) -2-0°C

VI. Doplňte větu.

Rozmrazené maso se nesmí znovu...............................

VII. Jaké vlastnosti má nevyzrálé maso?

    .................................................................................................................................
VIII. Napište alespoň tři příklady názvů závitků a rolád z hovězího a vepřového masa.

Hovězí maso:............................................................................................................................

                       ...........................................................................................................................
Vepřové maso:........................................................................................................................

                          .......................................................................................................................

IX. Odpovězte správně ano či ne. Zakroužkujte správnou odpověď.
a) Maso před nakládáním naklepáváme. ano-ne 

b) Do marinády při nakládání nepřidáváme sůl. ano-ne

c) Maso s marinádou není nutné ukládat do chladu. ano-ne

d) Naložené maso uchováváme maximálně dva dny. ano-ne
X. Napište suroviny potřebné k přípravě těchto tří základů.

Cibulový základ:..................................................................................................................

Paprikový základ:................................................................................................................

Zeleninový základ:...............................................................................................................

XI. Napište postup zahušťování vepřové šťávy.
.........................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................
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