Tech. Postup Bramboračky

Do vhodné nádoby vložíme oloupané, opláchnuté a nakrájené brambory na menší kostičky, přidáme sušené nebo čerstvě nakrájené houby, osolíme a vaříme dokud nám brambory nezměknou. Na oleji si zatím osmažíme nakrájenou cibuli, přidáme mouku a osmažíme. Přidáme mletou papriku a zalejeme vodou. Povaříme a nasypeme do polévky uvařené brambory, které necháme provářet. Po uvaření polévku odstavíme a posypeme petrželovou natí a podáváme.

Tech. Postup Vepřového na hořčici
Do vhodné nádoby vložíme jemně nakrájenou cibuli, mletý kmín, špetka papriky a jemně orestujeme na oleji. Vložíme vepřové maso jako kostky nebo plátky osolíme, opečeme ze všech stran promícháme s cibulí a kořením a podusíme v malém množství vody doměkka.

Měkké maso vyjmeme a do omáčky přidáme vodu, plnotučnou hořčici a zahustíme moukou.

Podáváme s bramborem nebo knedlíkem.

