Technologický postup dršťkové polévky

V hrnci krátce opražit mouku, přidat máslo, udělat jíšku.
Jíšku zředit vývarem, přidat zbytek vývaru, přidat dršťky, uvést k varu.
Přidat mrkev, petržel, celer, uzené maso, zázvor, vařit, až je uzené měkké.
Přidat česnek, majoránku, provařit.
Ochutit pepřem a solí, přidat zelenou petrželku. 

Technologický postup Játrové omáčky

V kastrolu opražit mouku, přidat 30 g másla, udělat jíšku, zředit vývarem.
 V kastrole rozpustit 20 g másla, osmažit cibuli, česnek, když zavoní, přidat játra, kmín, pepř, podlít trochou vývaru, dusit
 5 minut.
 Dušená játra přidat do ředěné jíšky, vařit 45 minut, podle potřeby ředit vývarem, ochutit pepřem a solí.
K rýži nebo těstovinám. 

Technologický postup Dušené rýže

 Rýži propláchnout.
 V kastrole rozpustit máslo, přidat cibuli, smažit 2 minuty, přidat rýži, smažit 1 minutu, míchat.
Rýži zalít vařící vodou, vložit do trouby rozehřáté na 180°C, dusit cca 20 minut. 
Výhodnější je rýži vařit, viz „VAŘENÁ RÝŽE“. 
